
Mise en bouche

Raviole de foie gras

Caviar Osciètre,

émulsion à la pomme de terre

L’œuf parfait à la truffe

Pause rafraîchissante

à l’ananas et au gingembre

Duo de gambas et langoustine,

bouillon truffé

Gourmandise de la Saint-Valentin

Samedi 14 février 2026
230€ par personne avec boissons*

*boissons incluses : une bouteille de champagne pour deux,
les eaux et les boissons chaudes

Dîner de la 
Saint-Valentin


